


CANARD�ENTIER�RÔTI������
légumes marinés | glace de canard à l’orange
WHOLE�ROASTED�DUCK������
assorted pickles | l’orange glaze

À CÔTÉS
SIDES

RIZ�VAPEUR���
STEAMED�RICE�

RIZ�NORI���
SEAWEED�RICE

TARTARE�DU�JOUR���
noix de coco | matcha | 
pomelo
DAILY�TARTARE
coconut | matcha | pomelo

THON�MI-CUIT����
avocat | sauce citron | 
pomme de terre douce
TUNA�MI�CUIT
avocado | citron sauce | 
sweet potato

CREVETTE
FRAÎCHES���
algues | umeboshi
CHILLED�PRAWN
seaweed | umeboshi

BURRATA���
sauce poisson au miel | 
ail noir | croûton
BURRATA
fish sauce honey | black 
garlic | crunchy toast

SALADE�CÉSAR�����
vinaigre�e césar | 
anchois blancs | 
togarashi
CAESAR�SALAD�
caesar dressing | white 
anchovy | togarashi

BOL�NOM�NOM����
choix de cari de boeuf, 
cari de poulet, cari de 
courge
légumes marinés | œuf 
au plat | herbes
NOM�NOM�RICE�BOWL
choice of  beef curry, chicken 
curry, squash curry
pickles | fried egg | herbs

CARI�DE�POULET����
cari jaune | legumes 
racines | fenouil
CHICKEN�CURRY
yellow curry | root vegetable 
| shaved fenne

COURGE�KABOCHA�
BRULÉ���
sauce verte au wakame 
| rico�a | gomasio
CHARRED�KOBUCHA�
SQUASH
wakame sauce verte | 
milkcurds | gomasio

CALMARS
CROUSTILLANTS����
anchoïade | tempura à 
l’encre de seiche | shiso
CRISPY�SQUID
anchoïade | squid ink 
tempura | shiso

ROULADE�DE
PORC����
pureé de marron | 
sauce bbq chinoise | 
pousses d’herbes
PORK�ROULADE
chestnut puree | chinese bbq 
sauce | field greens

VIANDE�FUMÉ�
FROTTÉ�AU�
CUMIN������
kimchi | citron combava 
| sauce bordelaise
CUMIN-RUBBED�SHAVED�
BRISKET
kimchi | kaffir lime | borde-
laise

PINTADE����
hoisin | crêpe au mu shu
GUINEA�FOWL
hoisin | mu shu pancake

À SUIVRE
THEN SOME

POULET�FRIT�
TAÏWANAIS����
chou mariné | caramel 
de nuoc cham
TAIWANESE
FRIED�CHICKEN
pickled cabbage | fish sauce 
caramel

TEMPURA�DE
POISSON����
cari de noix de coco | 
echalote frit | herbes
FISH�TEMPURA
coconut curry | fried shallots 
| herbs


